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Nos receptions
priveées

2 rue de la folie - 14000 CAEN
0231473123
www.hotel-crocus-memorial.com
contact@hotel-crocus-caen-memorial.com




En famille ou entre amis, pour un anniversaire, un mariage ou
un baptéme, I'hétel restaurant Crocus met ses espaces a votre
disposition.

Etre bien ensemble, partager le plaisir du goQt et montrer & vos
convives toute l'attention que vous leur portez... C’est la tout le
sens que nous donnons a ces repas que nous souhaitons
d’exception.

A cette occasion, le chef vous propose des menus de saison, qui
mettent en ceuvre de trés beaux produits finis.

A propos de
notre établissement

Nous sommes heureux de vous accueillir dans notre
établissement 7j/24. L'hbtel est situé a 900m du
Mémorial et a 20km des plages. Cet emplacement idéal
vous permettra de découvrir le patrimoine historique

et les lieux emblématiques de notre région.

Depuis 2001, I'hotel Crocus est indépendant et met
tout en oeuvre pour vous faire passer le meilleur séjour
possible.

Notre démarche
qualité

Votre satisfaction reste notre objectif principal. Nous

vous remercions de prendre quelques minutes de votre

temps pour nous apporter toutes vos suggestions.

En tant qu’hdtel indépendant vous pouvez nous noter sur notre site de
réservation ou sur Tripadvisor afin que nous puissions améliorer la
qualité de votre séjour.



Nos différents menus




I.e Menu Saveur

Kir vin blanc avec Amuse -bouche chauds et froids

Salade de chevre Trais
Ou
Crumble de chorizo et legumes du soleil

Poisson du march¢ a la creme de poircaux
Ou
Volaille farcie aux champignons sauce Normande

Assictte de iromages AOC de Normandie

Assicttc Gourmande
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Nous vous
Proposons avec ce
menu un Cote de
Gascogne, puis un
Bordecaux Chateau
Lisennes.

[lau min¢rale, caf¢
ou the

Prix net, T.T.C.

Boissons comprises




I.e Menu du Terroir

Kir petillant et ses Amuse-bouche

Croustade de champignons a la creme
Ou
Pain de poissons ¢t sa mayonnaise aux ¢pices

Sorbet pomme calvados

Gigot d’agneau roti a la fleur de thym et son jus
ou
Dos de Cabillaud aux crevettes

Assictic iromagere ct salade verte

Assiette de dessert gourmand
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Nous vous
Proposons avec ce
menu un Cote de
Gascogne, puis un
Bordeaux Chatcau
Lisennes.

[lau min¢rale, caf¢
ou th¢

Prix net, T.T.C.

Boissons comprisecs
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I.e Menu Dégustation

Cocktail ou coupe de Champagne et Amuse bouche

Brochette de st Jacques
Ou
Assiette de foie gras (avec supplément selon saison)

Sorbet pomme calvados

Poisson du marche¢ roti a la provencale
Ou
Magret de canard aux pcches, purce Cardinale et Iégumes
racines
Ou
Mcdaillon de Veau au miel et printanicre

Aumoniere au iromage normand

Assictte de dessert gourmand
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Nous vous
Proposons avec ce
menu un Petit
Chabilis, puis un
Bordeaux Haut
Medoc.

[lau minc¢rale, caf¢
ou the

Prix net, T.T.C.

Boissons comprises
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I.e Menu Enfant

Jus d’orange et petits fours

Assortiment de cruditcs

Liscalope de Volaille avec Irites

Coupe de glace et chantilly ou dessert du menu adulte
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Prixnet, T.T.C.

Boissons
comprises
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Nous restons a votre entiere disposition pour tout
renseignement complémentaire, ainsi que d’éventuelles autres
propositions de menus. Devis sur demande.

Conditions générales de ventes

Les prix indiqués s’entendent par personne et toutes taxes
comprises.

Nous vous demanderons le versement de 70 % d’arrhes a la
réservation et le solde en fin de repas.

Le nombre définitif de couverts devra nous étre communiqué
au plus tard

72 heures a l'avance et sera le nombre facturé.

L'équipe du Crocus
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